
 

Spargelcremesuppe mit Spargelstückchen 5,20 
Klare Rindsuppe mit Leberknödel und Wurzelgemüse 3,90 
Klare Rindsuppe mit Frittaten und Wurzelgemüse  3,90 

 

Menü´s 
Suppe nach Wahl 

oder 

Beef tatare (hausgemacht) 

Menü I   € 24,60 
Ofenfrisches Kalbsbraten Duett vom Kalb Rosé  

im Thymiansaft´l mit Spargel natur und Butterreis 
als Hauptspeise € 18,90 

oder 

Menü II  € 20,40 
Gebackenes Spargel-Cordon-bleu 

(Spargel mit Schinken und Käse umwickelt und gebacken) 
mit Rosmarinerdäpfel und Rahmdip 

als Hauptspeise € 14,70 

Apfel-Topfen-Dessert 

 

für unsere Kinder:  
Kinder-Schnitzel mit Pommes 6,80 
Semmelknödel mit Saft 5,40 

gemischter Salat 4,50 

 



Rehbeuschel (aus dem St. Margarethner Revier)  12,40 
handgeschnitten mit Semmelknödel 

Cordon bleu vom Donauland-Schwein  13,40 
dazu Pommes frites 

Kotelette vom Donaulandschwein gegrillt 16,80  
mit Pfeffersoße, knusprigen Erdäpfelspalten und Spargel natur 

Wildragout (aus dem St. Margarethner Revier)  13,40 
mit Semmelknödel und Dirndlmus 

1/2 Backhendl  (Hubers Landhendl) 14,80 
mit Erdäpfelsalat 

Spargel-Hühnerschnitzel (Hubers Landhendl) gebacken 15,90 
(gefüllt mit Schinken, Käse und Spargel) dazu Bärlauchreis  

St. Petersfisch - natur 17,20 
mit Wurzelgemüse, Kümmelerdäpfel und frisch gerissenen Kren 

Spargel natur (Spargel vom Mamauerhof – Karlstetten) 14,70 
auf Bärlauchsoße mit Erdäpfelgnocchi 

 

Hausgemachte Mehlspeisen: 
Dirndl-Cremeschnitte mit Schlagobers 4,20 

Schoko-Kirschschnitte mit Schlagobers 4,20 

 

Eis vom Biobauernhof Hansinger 


